
柔らかポークと野菜のスープカレー
野菜のグリルを添えたミートソーススパゲティ
小海老と野菜の塩餡かけ(御飯・そば・焼きそばより)
青椒肉絲
麻辣担々麵
牛肉と野菜の醬油餡かけ焼きそば

ロールキャベツのチーズカレー
キノコと浅利のスープスパゲティ
小海老と野菜の塩餡かけ(御飯・汁そば・焼きそばより選択)
黒酢酢豚
ズンドゥブチゲ風辛味汁そば
鶏肉とニンニクの芽入り辛味醤油餡かけ焼きそば

Hotel KSP
Restaurants InfomationRestaurants Infomation

https://www.hotel-ksp.comhttps://www.hotel-ksp.com
044-819-2211044-819-2211

�業時間11:30〜15:00�業時間11:30〜15:00
(ラストオーダー14:00)(ラストオーダー14:00)

メインと麺飯が選べる中華ランチ
土日祝限定！麺定食(4種の麺類をご用意）

西洋料理は各週のメニューにデザート付き♪
 ☆ 今月の中華特別デザートは「マンゴーと愛玉子ゼリー」

西洋・中華料理  平日¥1200～ / 土日祝は特別ランチ  ¥1500～

⼟⽇
�

10
食限定

お肉たっぷり！Gyu-Gyuプレート！

お客様にご安心いただける店内環境とサービスで感染症対策を行い営業しております。
ご心配な点がございましたら、スタッフまでお知らせください。

毎日食べられる

グランドメニュー

グリルステーキランチ
週替わりソース

和風・シャリアピン・赤ワイン

ローストビーフ丼
和風チリソース

粒マスタードソース

グリルチキンを添えた野菜たっぷりタイ風グリーンカレー
ボロネーゼ（タリアテッレ）
豚肉と茄子の香り辛し炒め(御飯・汁そば・焼きそばより選択)
酢豚
担々麺
小海老と野菜の餡かけ焼きそば

10 /1

チキンカツカレー
自家製スモークサーモンのクリームパスタ
五目醤油餡かけ(御飯・汁そば・焼きそばより選択)
小海老と野菜の北京風炒め
秋の茸たっぷり汁そば（味噌）
豚挽肉と野菜の塩炒め焼きそば

10 /4
~8

10 /11
~15

ホテル特製ブラックカレー
秋茄子とルッコラのプッタネスカ
五目醤油餡かけ(御飯・汁そば・焼きそばより選択)
青山椒麻婆豆腐（石鍋）
浅利と野菜の辛味塩汁そば
豚肉細切りと高菜の塩餡かけ焼きそば

10 /18
~22

10 /25
~29

グリルハンバーグランチ
週替わりソース

和風・シャリアピン・赤ワイン

大きな具と柔らかな酸味が
食欲をそそる

黒酢酢豚！！

テラス席
ペット同伴OK

ランチ・ディナータイム共に
ご利用いただけます！
緑豊かなテラス席で
ごゆっくりお寛ぎください
他のお客様へご配慮のうえ、飼い主様管理のも

とトラブル等にお気をつけください。スタッフ

の指⺬に従いご利⽤願います。



10月のウェルネステーマは「うまみを活
かしたヘルシーメニュー」！日本人の味
覚にあった自然な旨味を取り入れ、旬
の食材使用した、身体に優しいメニュー
をご用意いたしました♪

１０月１８日～２２日　鴨南蛮蕎麦

四季の恵みで⼼やすらぐ美和⾷�

⽇替わり・週替わりメニュー

鶏叉焼のサラダ仕立て
鯛の昆布締め

温野菜-聖護院蕪のレッシング-
なまり節と胡瓜の酢の物
豚肉のみそ焼き

人参と大根の酢漬け
干し貝柱と白菜のスープ

麦御飯

   （1.600円） 

月・火曜日限定

⽉ � � ⽊ 金

新じゃがと玉葱
と牛筋の煮物膳

戻り鰹膳

鰻玉丼

ステーキ丼 甘鯛西京焼き 穴子天麩羅膳 鰤大根膳

１０月６日～１０日　かしわ蕎麦

１０月１1日～１５日　天せいろ　

ウェルネスとは「心身ともに輝き生き生きとしている状態」のことを言います。
栄養士監修の食材を使ったメニューを提供しております。

秋茄子挟み揚げ

鮪ほほ肉
生姜焼き

10���
¥1800-

天然の素材や旬の⾷材と⼟釜炊きコシヒカリを提供いたします 

大山鶏焼き鳥丼 豚角煮膳

Menu

神無⽉
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大山鶏カツとじ 鰤の照り焼き膳 大海老天重天麩羅盛り合わせ 黒豚ロースカツ

29

銀鱈西京焼き黒豚ロース
生姜焼き

１０月２７日～３０日　豚と茸のつけ麺

 
10月は昼夜の寒暖差などから体調不良や自律神経が乱れ
やすい時期！内臓から温めて免疫UPに努めましょう！

茸天麩羅蕎麦

尾長鯛の塩焼き

鰺の梅紫蘇
天麩羅

大山鶏の竜田揚げ


